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Cuisiné par nos chefs

Menu végétarien

Agriculture biologiaue

NG

Péche responsable

L LOCAL

Origine France

~r

Patissé par nos chefs

SV filet de Colin

SV friand au fromage

SV ceuf sauce aurore

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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(:\‘ Cuisiné par nos chefs

Menu végétarien
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Péche responsable

L LOCAL

Origine France

Patissé pa
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SP sauté de volaille
SV crépe aux champignonx

SV omelette nature

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement.

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Cuisiné par nos chefs

Menu végétarien

Agriculture biologiaue
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Péche responsable

L LOCAL

O

Origine France

Patissé

par nos chefs

SV nugget de poisson

SV colin sauce tomate

SPSV oeuf dur
SV tarte aux légumes

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Mercid'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »




<D
SOGIREST

Produits |
laitiers

ruits et
légumes |

Viandes,

poissons
ceufs

Céréales

Luwndi
Grignettines de pernc sauce
' tomate (:E')
Punée de pdic P

Mardi

MENU

Mercredi

Salami Salade vente
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Cuisiné par nos chefs
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Patissé par nos chefs

SP steak haché de boeuf
SV steak de soja

SPSV céleri rémoulade

SV pané végétal

SV Colin sauce tomate

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.
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Semaine du Lundi 30 Juin au Vendredi 4 Juillet 2025
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Cuisiné par nos chefs
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Patissé par nos chefs

SV poisson meuniére

« Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.

our des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.




